
  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2026 年 3 月時点のものです 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Château Lary-Tagot 
 

1950 年代にアンジェロ フォルカトがアントル ド メールの高台に位置するこのシャトーを購入しました。1960 年

からアンジェロの息子と孫たちが畑を広げ、伝統を尊重しながら近代化を進めました。現在、パトリック フォルカト

が畑の一部を引き継ぎ、ワイン造りを行っています。熟したブルーベリーやレッドベリーに少し土を思わせるニュアン

スが混ざっています。畑の土壌は粘土質を多く含み、平均樹齢は 25 年です。畑仕事は手作業で行っています。発酵は

温度管理したステンレスタンクで行います。発酵と醸しの期間は 3～5 週間です。マロラクティック発酵と熟成もステ

ンレスタンクで行います。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.13.5%＞ 国／地域等：フランス／A.O.C. ボルドー 

葡萄品種：メルロ、カベルネ ソーヴィニヨン、カベルネ フラン 

熟成：ステンレスタンク 

品番：FD-580／JAN：4935919965804／容量：750ml       ¥1,870(本体価格¥1,700) 

 

 

Wine surf Bordeaux Rouge 
 

フランスの南西部の海岸の一部はリトル カリフォルニアとも呼ばれ、世界中からサーフィン愛好家やリラックスのた

めに人々が訪れます。そのため、熟していて力強く、グルメなスタイルの「ワイン サーフ」シリーズを想起させるこ

の名前を選びました。イチゴやラズベリー、カシスなど小さな赤や黒の果実の豊かなアロマが広がります。口に含むと

非常にしやなかで、豊かな果実味が感じられます。リラックスしたい時、またはピクニックや友達とのパーティなど、

様々なシチュエーションで気軽に楽しめる赤ワインです。畑はボルドーから南東に約 70km、アントル ドゥ メール

のマスガ村に位置しています。畑の土壌は粘土石灰質とシルトの多い粘土質、葡萄の平均樹齢は 20 年、有機栽培を行っ

ています。発酵は温度管理したステンレスタンクとコンクリートタンクで行い、約 20 日間、醸しを行います。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.14.0%＞ 国／地域等：フランス／A.O.C. ボルドー 

葡萄品種：メルロ 40％、カベルネ ソーヴィニヨン 30％ 

カベルネ フラン 20％、マルベック 10％ 

熟成：ステンレスタンクとコンクリートタンク 認証：ユーロリーフ、AB 

品番：FD-579／JAN：4935919965798／容量：750ml       ¥1,540(本体価格¥1,400) 

 

 

NEW ARRIVAL 

BORDEAUX 



  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2026 年 3 月時点のものです 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Château Maine d'Arman 
 

1900 年からバセロー家がドルドーニュ川右岸のコート ド ブールに所有するシャトーです。赤や黒の熟した果実の豊

かなアロマとフレイバーが広がります。口に含むと心地よい果実味とシルクのようになめらかなタンニンが感じられま

す。非常にバランスの良い仕上がりです。畑の面積は 10ha、赤い粘土と砂利の混ざる土壌、平均樹齢は 15 年です。醸

造は伝統的な方法で行われます。温度管理したタンクで約 15 日間発酵と醸しを行います。熟成はフレンチオーク樽で

12 ヶ月行います。 
 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.14.0%＞ 国／地域等：フランス／A.O.C. コート ド ブール 

葡萄品種：メルロ 70％、カベルネ ソーヴィニヨン 20％、マルベック 10％ 

熟成：フレンチオーク樽で 12 ヶ月 

品番：FD-582／JAN：4935919965828／容量：750ml            ¥2,090(本体価格¥1,900) 

 

 

Château Bourdicotte Cuvee Les Terre Rouge 
 

「ブルディコット」はガスコーニュの言葉で小さな農園を意味します。カシスやブルーベリーを思わせる黒い果実にスパ

イスの混ざるアロマが広がります。よく熟した果実味はフレッシュで非常にバランスのよい口当たり、しなやかなタンニ

ンが心地よく感じられます。シャトーはボルドーから東に 50km 離れたサン マーニュ ド カスティヨン村に位置し

ています。1999 年から有機栽培を行っており 2013 年に認証を取得しました。畑には除草剤や化学農薬を使用していま

せん。土壌は石灰岩質で水はけが良い一方、保水性も良く、暑く乾燥する夏の間、水分ストレスも大きくありません。葡

萄の平均樹齢は 35 年です。発酵、熟成は温度管理したステンレスタンクで行います。 
 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc.13.5%＞ 国／地域等：フランス／A.O.C. ボルドー シュペリュール 

葡萄品種：メルロ 75％、カベルネ ソーヴィニヨン 25％ 

熟成：ステンレスタンク  認証：ユーロリーフ、AB 

品番：FD-581／JAN：4935919965811／容量：750ml          ¥2,090(本体価格¥1,900) 

 

 

Château Maurac 
 

シャトー モーラックはオー メドックの最北端、サン テステフと境界にあるサン スーラン ド カドルヌ村に位置

しています。近くにはシャトー ソシアンド マレやシャトー シャルマイユなど著名なシャトーがあります。モーラッ

クは２つのシャトーと近隣の複数の区画が統合され誕生しました。1998 年からクロード ゴーダン氏とルロワ氏によっ

て引き継がれています。ブラックベリーにスパイスの要素が混ざる豊かなアロマが広がります。口に含むとしなやか、ス

ミレやリコリスのフレイバーが感じられ、しっかりとした骨格があります。タンニンは熟していて柔らかく、心地よい余

韻が長く続きます。畑の面積は 18ha、平均樹齢は 30 年です。収穫は手摘みで行います。土壌は粘土に一部石灰岩を含

みます。伝統的な方法で醸造され、マロラクティック発酵と熟成に一部、樽を使用しています。 
 

【赤・フルボディ】＜Alc.13.5%＞ 国／地域等：フランス／A.O.C. オ― メドック 

葡萄品種：メルロ 55％、カベルネ ソーヴィニヨン 45％ 

熟成：一部樽で熟成 

品番：FD-583／JAN：4935919965835／容量：750ml            ¥3,960(本体価格¥3,600) 

 

 


